Vorspeisen

Tatar von Rind mit gebackenem Parmesan
pikantem Schalotten-Gel und griinem Spargel
€ 25,50
s fo .S o) a
Rote Bete Variation (vegan)
Creme bralée, Sorbet, gebackene mini Bete und Wasabi Espuma
€ 22,50
OO T~
Nordseekrabben
gesrostetes Schwarzbrot, Spiegeleier und Radieschen
€ 29,50
S fo .S )
Pescaccio vom Seeteufel und Tatar vom Wildlachs
mit Schnittlauchcreme
€ 22,00

Salate

Bunte Blattsalate
gekochtes Land-Ei, Balsamico-Vinaigrette
gerostete Kerne, Mandeloliven und gefullte Peperoni

€ 15,00

OO~

Caesar’s Salad
Romersalat mit Knoblauch Crodtons
und gehobeltem Grana Padano

€ 17,00

Wahlweise mit
sautierten Putenbruststreifen und feinen Krautern
€12,00

gegrillten Garnelen, mariniert mit Limetten Ol
Stiick a* €4,50




Suppen

Rauchaalsuppe
mit Altlander Apfel und Estragon
(Mousse, Gyoza, Aal)
€ 18,50

Sellerie Schaumsuppe
mit gebackenem Lauch und Vollkorn Croltons
€ 14,50

Vegan

Kohlroulade mit orientalischer Kichererbse
und Linsen Gemusecurry
€ 32,50




Hauptgerichte

Wiener Schnitzel ,,klassisch*

mit Preiselbeeren und Kartoffel-Gurkensalat
€ 38,00

O T~

Geschmorte Ochsenbacke
in Barolojus mit Steckrtiben Ragolt und Kartoffelstroh
€ 38,00

O ~

Filet vom Weiderind
Schwarzwurzeln in Rahm und Kartoffelrosti
€ 47,00

OO ~

Sautierter Lachs
mit Meerrettich-Kartoffelkruste
und Vichy Karotten
€ 36,00

OO
Skrei mit lila Senf

gebratener Pancetta-Rosenkohl und Petersilienkartoffeln
€ 42,00




Desserts

Lindtner’s saisonale Dessertvariation
Vanille Créeme bralée, Apfelsorbet,
Preiselbeerparfait und
Zartbitter Schokoladenmousse
€ 19,50

OO T~
Veganes Kirsch Cookie Vanille Eis
mit GewUrzbirnen Rago(t und Salzkaramell
€ 15,50
OO~
Franzdsische Rohmilchkase-Auswahl

mit Feigensenf und Frichtebrot
€ 24,50




Jeden Sonntag von 12.00 Uhr bis 15.00 Uhr

GROSSER
SONNTAGSBRUNCH

mit
LIVE-MUSIK

Riesling-Secco zur Begruf3ung
kalt-warmes Blffet
Lindtner’s feine Torten
Kaffee, Tee und Safte

Preis pro Person € 68,50

(Kinder bis 6 frei, bis 12 Jahren %2 Preis)

- Tischreservierungen erbeten -

Geschenk-Gutscheine
stellen wir Thnen gern
am Empfang im
Privathotel Lindtner Hamburg
aus.

PRIVATHOTEL LINDTNER HAMBURG

Heimfelder Strafl3e 123 + 21075 Hamburg
Tel: 040/ 79 00 90 + Fax: 040/ 79 00 9 482
Internet: www.Lindtner.com + E-Mail: info@Lindtner.com




