
 

 

Vorspeisen 
 

 

Tatar von Rind und Avocado 
mit Brioche, Tomatengel und Parmesan 

€ 24,50 

 

Variation vom Kürbis (vegan) 
Crème brûlèe, Eis, gegrillter Hokkaido, Espuma 

€ 22,50 

 

Räucheraal mit Kräuterrührei 
auf geröstetem Schwarzbrot und Meerrettich 

€ 29,50 

 

Rote Bete mit Ziegenkäse-Crème 
und gegrillter Feige 

€ 22,50 

 

Salate 
 

Bunte Blattsalate  
gekochtes Land-Ei, Balsamico-Vinaigrette 

geröstete Kerne, Mandeloliven und mariniertes Gemüse  

€ 15,00 

 

Caesar´s Salad 
Römersalat mit Knoblauch-Croûtons  

und gehobeltem Grana Padano  

€ 17,00 

 
Wahlweise mit  

 sautierten Putenbruststreifen und feinen Kräutern  

€ 12,00 

 

 gegrillten Garnelen, mariniert mit Limetten Öl 

Stück a` €4,50 

 



 

 

 

 

 

Suppen 
 

 

Muskatkürbissuppe 
Jakobsmuschel und Kernöl 

€ 16,50 

 

 

 

  

Vegan 
 

 

Marinierte Wintermelone  
mit Borretane Zwiebel und Süßkartoffel-Steckrübenragoût 

€ 35,50 

 

 

 

 

Vegetarisch 
 

Brioche-Servietten-Schnitte 
auf Waldpilzgulasch 

€ 33,50 

 

 

 



 

 

 

Hauptgerichte 
 

 

Wiener Schnitzel „klassisch“ 
mit Preiselbeeren und Kartoffel-Gurkensalat 

€ 38,00 

 

 
 

Geschmorte Kalbsschaufel 
in Barolojus mit Selleriepüree, Karotten und Thymian-Kartoffelgratin 

€ 38,00 

 

 
 

Rosa gebratenes Entrecôte mit „Café de Paris“ 
Ofengemüse und Parmesan Fries 

€ 47,00 

 

  
 

Sautierter Lachs  
mit Amalfi-Zitronensauce auf Kürbisrisotto und 

 buntem Mangold 

€ 36,00 

 

 
 

Kabeljau in Rauchfond 

mit sautiertem Grünkohl und Meerrettich-Kartoffelstampf 

€ 42,00 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Desserts 
 

 

 

 

Lindtner’s saisonale Dessertvariation 
Vanille Crème brûlée, Altländer Apfelsorbet, 

 Kürbiskernparfait und  

Zartbitter Schokoladenmousse  

€ 19,50 

 

 
 

Sanddorn Crème brûlèe 
mit Birnensorbet und Salzkaramell 

€ 15,50 

 

 
 

Französische Rohmilchkäse-Auswahl 
mit Feigensenf und Früchtebrot 

€ 24,50 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Jeden Sonntag von 12.00 Uhr bis 15.00 Uhr 

 

 

GROSSER 
 

SONNTAGSBRUNCH 
 

mit 

LIVE-MUSIK 
 

Riesling-Secco zur Begrüßung 

kalt-warmes Büffet 

Lindtner’s feine Torten 

Kaffee, Tee und Säfte 

 

Preis pro Person € 68,50 
(Kinder bis 6 frei, bis 12 Jahren ½ Preis) 

 

- Tischreservierungen erbeten - 

 

Geschenk-Gutscheine 
stellen wir Ihnen gern 

am Empfang im 

Privathotel Lindtner Hamburg 
aus. 

 

_________________________________________ 

 

PRIVATHOTEL LINDTNER HAMBURG 
Heimfelder Straße 123 + 21075 Hamburg 

Tel: 040 / 79 00 90 + Fax: 040/ 79 00 9 482 

Internet: www.Lindtner.com + E-Mail: info@Lindtner.com 



 


