
 

 

Vorspeisen 
 

 

Carpaccio vom südamerikanischem Rind 
mit Parmesan-Espuma und Praline von getrockneter Tomate 

€ 24,50 

 

Variation vom Bärlauch (vegan) 
Crème brûlèe, Mousse, Eis, Crunch 

€ 22,50 

 

Nordseekrabben 
geröstetes Schwarzbrot, Spiegeleier, Radieschen 

€ 29,50 

 

Tataki und Tatar vom Thunfisch 
mit Ponzu und Sesam-Teriyaki Chip 

€ 24,50 

 

Salate 
 

Bunte Blattsalate  
gekochtes Land-Ei, Balsamico-Vinaigrette 

geröstete Kerne, Mandeloliven und gefüllte Peperoni  

€ 15,00 

 

Caesar´s Salad 
Römersalat mit Knoblauch-Croûtons  

und gehobeltem Grana Padano  

€ 17,00 

 
Wahlweise mit  

 sautierten Putenbruststreifen und feinen Kräutern  

€ 12,00 

 

 gegrillten Garnelen, mariniert mit Limetten Öl 

Stück a` €4,50 

 



 

 

 

 

 

 

Suppen 
 

 

Hamburger Krebssuppe 
mit gebackenem Wan Tan 

€ 22,50 

 

Rahmsuppe von der Zuckerschote 
mit Karottenroulade 

€ 14,50 

  
 

 

 

 

Vegan 
 

Sous vide gegarter Lauch 
schwarzer Knoblauch, grüner Spargel 

Gewürz-Cous-Cous 

€ 32,50 

 

 

 

 

 



 

 

Hauptgerichte 
 

 

Wiener Schnitzel „klassisch“ 
mit Preiselbeeren und Kartoffel-Gurkensalat 

€ 38,00 

 

 
 

Rumpsteak „Strindberg“ 
mit Speckbohnen und Bratkartoffeln 

€ 39,00 

 

 
 

Gekräuterte Maispoularde 
mit Bärlauchjus, wildem Brokkoli und Süßkartoffelpüree 

€ 38,00 

 

  
 

Sautierter Lachs  
mit Basilikumbutter, geschmorter Spitzpaprika 

und Süßmaismousseline 

€ 36,00 

 

 
 

Kabeljau mit Chorizo-Schaum 
gelbe Zucchini und Spinatrisotto  

€ 42,00 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Desserts 
 

 

 

 

Lindtner’s saisonale Dessertvariation 
Vanille Crème brûlée, Cassisssorbet, 

Himbeerparfait und weißes Schokoladenmousse  

€ 17,50 

 

 
 

Zitronengras Crème brûlée 
mit Rhabarbersorbet und Urkorncrunch 

€ 15,50 

 

 
 

Französische Rohmilchkäse-Auswahl 
mit Feigensenf und Früchtebrot 

€ 24,50 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Jeden Sonntag von 12.00 Uhr bis 15.00 Uhr 

 

 

GROSSER 
 

SONNTAGSBRUNCH 
 

mit 

LIVE-MUSIK 
 

Riesling-Secco zur Begrüßung 

kalt-warmes Büffet 

Lindtner’s feine Torten 

Kaffee, Tee und Säfte 

 

Preis pro Person € 68,50 
(Kinder bis 6 frei, bis 12 Jahren ½ Preis) 

 

- Tischreservierungen erbeten - 

 

Geschenk-Gutscheine 
stellen wir Ihnen gern 

am Empfang im 

Privathotel Lindtner Hamburg 
aus. 

 

_________________________________________ 

 

PRIVATHOTEL LINDTNER HAMBURG 
Heimfelder Straße 123 + 21075 Hamburg 

Tel: 040 / 79 00 90 + Fax: 040/ 79 00 9 482 

Internet: www.Lindtner.com + E-Mail: info@Lindtner.com 

 


